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ATTESTAZIONE di CONFORMITA del LOTTO di CONFEZIONAMENTO
di OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA TOSCANO IGP

Firenze, 13/12/2019

Attestato N° 2258/TCA

Richiesta Analisi di conformita Prot. N° 0352/2019 presentata da
COLLEGIO TOSCANO OLIVICOLTORI - OL.MA. S.A.C. - GROSSETO - (GR)

Visti gli esiti degli esami chimico-fisici e sensoriali e il rispetto dei requisiti del Disciplinare
di produzione e di quanto previsto dal Piano dei Controlli

SI ATTESTA

che l'olio facente parte del lotto di confezionamento presente nel/nei contenitore/i con sigla:
S90

di kg 2311,25 - e stoccato
in:LOC. MADONNINO, 3 - FRAZ. MONTEPESCALI SCALO - GROSSETO - (GR)
E CONFORME

ai requisiti del Disciplinare di Produzione e del Piano dei Controlli dell'Olio

Extravergine di Oliva TOSCANO IGP :senza MGA
S| AUTORIZZA

pertanto il confezionamento del lotto in oggetto.

Tale operazione potra essere effettuata senza scadenza

di validita delle analisi eseguite sul lotto. Sard comunque responsabilita del confezionatore garantire
che il prodotto imbottigliato, con la Denominazione Toscano IGP senza MGA, all'interno del periodo di
validita, abbia mantenuto le caratteristiche previste dal Disciplinare di Produzione. Si autorizza il
Consorzio per la Tutela dell'Olio Toscano IGP al rilascio dei contrassegni numerati necessari per
l'identificazione del lotto in questione.

Il Presidente del Consiglio di per il Com rtlf' icazione
Am‘ryktrazione abi |o

(llio Pasqui)

Facciamo presente che la riproduzione parziale del presente attestafo & ammessa solo previa autorizzazione scritta di TCA srl.
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LAB N° 0437L

Spett.le

Toscana Certificazione
Agroalimentare S.r.l.
Viale Belfiore, ¢

50144 Firenze FI

Rapporto di Prova n° 1906199.01 del 12/12/2019

Campione N° 1906199.01 | Data Accettazione

10/12/2019

Inizio Prove

10/12/2019] Fine Prove 12/12/2019

Dati di Accettazione
Olio d'QOliva - Toscano IGP

Descrizione Campione: Olio Extra Vergine di Oliva dichiarato Toscano IGP

Verbale di Prelievo: JH10/2019
N° Richiesta: 0352/2019 del 04/12/2019

Confezione del Campione: Bottiglia Scura contenuta in busta integra sigillata N° TCA 025637

Campionamento: A cura del Committente

DETERMINAZIONE

RISULTATO

INCERTEZZA

U.M. LO.Q. LIMITE NOTA

Acidité
# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All}l Reg UE 2014/1227 27/07/2016
GU UE 1202 28/07 /2016 All I

0,30

0,04

% (Acido Oleico) 0.6

Numero di Perossidi
# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE 1248 05/09/1991 All Il + Reg UE 2016/1784 30/09/16
GU CE 1273 08/10/2016

76

+1,0

mEq O2/kg 16l

Anallsi Spefirofotomefrica nell'Uliravioletto

K232
# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All IX Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE L266 13/10/2015 Al ll

1.64

0,12

Abs 2,501

K 264
# Reg CEE 2588/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All X Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE L2866 13/10/2015 All

0,20

0,02

Abs

K 268
# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All IX Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE L266 13/10/2015 All llt

0,19

10,02

12)
Abs 0.22

K 272
# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE 1248 05/09/1991 All IX Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE 1266 13/10/2015 All N

0,19

0,02

Abs

Delta-K
# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All [X Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE L266 13/10/2015 Al Il

0,00

2]
Abs 001

Indice di Rifrazione a 25 °C
#NGD C31-1978

1,4670

+0,0002

Esteri Metilici degli Acidi Grassi

Acido Miristico (C14:0)
# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All. X + Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE 1264 13/10/2015 Al IV

+0,01

9 0,032

Acido Palmitico {C16:0)
# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All. X + Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE 1266 13/10/2015 All. IV

40,83

% 8,00 /14,00

Acido Palmitoleico (C16:1)
# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All. X + Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE 1266 13/10/2015 All. IV

0,15

7, 0,50 /1,500

Acido Margarico (C17:0)
# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All. X + Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE 1266 13/10/2015 Al IV

40,01

(2
%, 0,501

Acido Margaroleico {C17:1)
# Reg CEE 2568/199111/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All. X + Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE L266 13/10/2015 All. IV

0,08

0,01

(2}
% 0.60

Acido Stearico {C18:0)
# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE 1248 05/09/1991 All. X + Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE L266 13/10/2015 All. IV

2,31

+0,14

% 1,10 /3,000

Ceniro Analisi C.A.LM. - Via del Turismo 196 - 58022 Follonlca (GR) - Tel. 0566 54162 - Fax 0566 58561
P.IVA e Cod. Fisc. 00837670538 - info@calmgroup.it
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Viale Beifiore, 9
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Rapporto di Prova n° 1906199.01 del 12/12/2019

Campione N° 19046199.01 | Data Accettazione 10/12/201% | Inizio Prove 10/12/2019| Fine Prove 12/12/2019

DETERMINAZIONE RISULTATO INCERTEZZA U.M. LO.Q. LIMITE | Nota

Acido trans-Oleico {trans-C18:1) 0,01 +0,01 9, 0,052

# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE 1248 05/09/1991 All. X + Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE L2466 13/10/2015 All. IV

Acido Oleico (C18:1) 73.36 +0.95 % 73,00/ 83,001

# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All. X + Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE L266 13/10/2015 All. IV

Acidi trans-Linoleici + Acidi trans-Linolenici {trans-C18:2 + trans-C18:3) 0.02 0,01 % 0,05

# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE 1248 05/09/1991 All. X + Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE L266 13/10/2015 All. IV

Acido lincleico (C18:2) 7.88 40,26 7 <9,00m

# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All. X + Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE L2466 13/10/2015 All. IV

Acido Arachico (C20:0) 0,36 +0,05 % < 0,60

# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE 1248 05/09/1991 All. X + Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE L266 13/10/2015 All. vV

Acido Linolenico (C18:3) 0,78 40,07 9 <Q,90Mm

# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All. X + Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE L266 13/10/2015 All. IV

Acido Eicosenoico (C20:1) 0,30 +0,07 7 <0,401

# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All. X + Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE 1266 13/10/2015 All. IV

Acido Beenico {C22:0} 0,11 +0,03 o 0.20

# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All. X + Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE L266 13/10/2015 All. IV

Acido Lignocerico (C24:0) 0,05 +0,01 % 0,202

# Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/19%1 All. X + Reg UE 1833/2015
12/10/2015 GU CE L2466 13/10/2015 All. IV

Biofenoli 416 +50 mg/kg >= 60t

# NGD C89 - 2010

Tocoferoli 323 36 mg/kg >= 400

# UNIENISO 9936:2016

Riferimenti Limiti
MDoc. T.C.A. - " Piano dei Controlli Olio Toscano IGP" del 01/09/2016 Rev.0
@ Reg. UE 2019/1604 27/09/2019 GU UE L.250/14 30/09/2019 (All. II) "Olio Extra Vergine di Oliva"

Nota

Legenda:

U.M. = Unita di Misura

L.O.Q. = Limite di Quantificazione

N.R. = Non Rilevabile Sperimentalmente

Per le prove contrassegnate dal simbolo # il campionamento non & oggetto di accreditamento.

Pareri ed interprefazioni

Sul campione in esame i valori dei parametri richiesti dal cliente rienfrano nei limiti stabiliti dal Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CE L248
05/09/1991 e successive madifiche per la categoria "Olio exira vergine di oliva”.

Sul campione in esame i valori dei parametri richiesti dal cliente rientrano nei limiti previsti dal documento "Piano dei controlli olio toscano IGP"
con data emissione 01-09-2016 rev. 0 del TCA S.r.l.

Ceniro Analisi C.A.LM. - Via del Turismo 196 - 58022 Follonica (GR) - Tel. 0566 54142 - Fax 0566 58561
P.IVA e Cod. Fisc. 008374670538 - info@calmgroup.it . .
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Toscana Certificazione
Agroalimentare S.r.l.
Viale Belfiore, ¢

50144 Firenze FI

Rapporto di Prova n° 1906199.01 del 12/12/2019

[Compione N° 1906199.01 | Data Accettazione 10/12/2012 | Inizio Prove 10/12/2019| Fine Prove 12/12/2019

Follonica, 12/12/2019

Il Direttore del Laboratorio

Il Laboratorio opera in conformita alla norma UNI CEI EN ISOAEC 17025.

I presente Rapporto di Prova si riferisce esclusivamente al campione sottoposto ad analisi € pud essere riprodotto solo per intero. La riproduzione parziale deve essere
autorizzata con approvazione scritta dal Centro Analisi C.A.lLM. S.r.l.

Nel caso di metodi che prevedono fasi di estrazione e purificazione, ove non espressamente indicato, il recupero & da intendersi compreso all'interno dei limiti di accettabilita
specifici previsti dal metodo di prova o dalla normativa vigente; qualora non siano previsti limiti di accettabilita specifici il recupero & compreso nell'intervallo 70 - 120%; ove non
espressamente indicato il risultato & presentato non corretto per il recupero. Le prove indicate con il simbolo ° sono eseguite presso altra struttura. | criteri adottati dal laboratorio
per eseguire le sommatorie di pill parametri utilizzano I'approccio Lower Bound; se il cliente o la normativa esprimono un'indicazione contraria saranno utilizzati altri criteri
espressamente indicati nel Rapporto di Prova.

Per le prove chimiche, l'incertezza & espressa come incertezza estesa, stimata con fattore di copertura K=2 corrispondente ad un livello di probabilita approssimativamente del
95%. Per le prove microbiologiche su alimenti, superfici ambientali e carcasse, l'incertezza é espressa come incertezza estesa corrispondente ad un livello di probabilita del 95%
con fattore di copertura K=2. Per le prove microbiologiche su acque, l'incertezza € espressa come limiti fiduciari corrispondenti ad un livello di probabilita del 95%.

| pareri e le interpretazioni non rientranc nell'accreditamento Accredia di questo Laboratorio.

Copia di file firmato digitalmente

FINE RAPPORTO DI PROVA

Cenfro Analisi C.A.LM. - Via del Turismo 194 - 58022 Follonica (GR) - Tel. 0564 541462 - Fax 0566 58561
P.IVA e Cod. Fisc. 00837670538 - Info@calmgroup.it
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g*’é"-'@ CAMERA DI COMMERCIO
CR® | MAREMMAE TIRRENO

VALUTAZIONE ORGANOLETTICA (Panel Test Grosseto)
Reg. CEE 2568/91 e successive modifiche allegato XII

RAPPORTO DIPROVA N. GR 166/2019

Campione di olio extravergine di oliva destinato alla certificazione “TOSCANO 1.G.P.”
“TOSCANA CERTIFICAZIONE AGROALIMENTARE S.R.L.” - Viale Belfiore, 9 —
50144 - FIRENZE

- Azienda  0352/2019 indata 04/12/2019

- Aliquota: C

- Data: 10/12/2019

- Verbale di prelievo JH10/2019

- Sigillo: Busta auto sigillante 025641

ANALISI ORGANOLETTICA

I1 campione fornito, all’esame del Panel Test, ¢ risultato appartenere alla categoria degli oli

“EXTRA VERGINE DI OLIVA”

NOTE: Il campione in esame risulta RISPONDENTE alle caratteristiche previste dal disciplinare di
produzione dell’olio extra vergine di oliva Toscano ad Indicazione Geografica Protetta
Menzione Geografica Aggiuntiva:

CODIFICA CAMPIONE 3/GR 166
DATA DELLA PROVA 11/12/2019
Grosseto 1i 11/12/2019

II. CAPO PANEL
Maria Valeria Cittadini

) .



